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Griiner Marktsalat mit House-, oder Grandma’s Dressing inkl.

oder Suppe | 8

CHOOSE YOUR CUTS AT
J OUR BUTCHERY \_

Wiihle dein Fleisch an der Metzgertheke aus.

SPECIALS

DAILIES

Classic Swiss Black Angus Cheeseburger | 26 MONDAY

. ‘ Swiss Beel Secret Cut | 28
Kalter Swiss Roastbeef - Teller | 29
TUESDAY
Chief Butcher’s Dry Aged
Beef Cheeseburger | 26

Caesar Salad mit
Appenzeller Ribelmais Chicken Steak | 26

WEDNESDAY
Swiss Beef Tartare mit Briochetoast | 30 H ade Saus:
omemade Sausage | 18
Pork or Beefl
LUMA smoked Salmon Tartare
mit Briochetoast | 33 THURSDAY

Old Cow Cheeseburger | 26
Homemade Ravioli mit
Spinat-Ricotta | 27

oder Steinpilz Fillung

FRIDAY
Glazed Pork Spareribs | 30
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30

SIDE DISHES

Signature French Fries, Baked Potato & Sour Cream oder Gemiisebeilage | 7

DESSERTS

Homemade Caramelkopfli mit Schlagrahm | 12
Chocolate Fondant | 12 mit Ice Cream + 5
12

Cheesecake | 12 Homemade Panna Cotta
Ice Cream & Sorbet by Kalte Lust (1 Kugel) | 5

Bitte weisen Sie unseren Service auf mogliche Allergien hin. | Preise in CHF, inkl. MwSt. | @ 2017 by Seven Fires AG



